
La rilettura del celebre film mu-
sical “Moulin Rouge” è l'allesti-
mento principale curato quest'
anno dalla Accademia Interna-
zionale Artinscena in occasio-
ne dei saggi di fine stagione,
spettacolo in programma saba-
to al Politeama Rossetti. Diret-
to e coreografato da Maria Bru-
na Raimondi, l'appuntamento
proietta sul palco gli allievi dei
corsi di Flashdance in una ver-
sione ulteriormente arricchita
rispetto alla riuscita edizione
proposta nel 2006 nell'ambito
della rassegna estiva di
“Serestate”.

“Moulin Rouge” targato Ar-
tinscena per l'occasione si colo-
ra infatti di nuove coreografie,
altri contributi musicali e dell'
innesto nel cast dei ballerini
della “Labor Kraft” (tra cui Ales-
sio Attanasio e Valeria Galluc-
cio), la compagnia diretta dal
triestino Matteo Carvone, uno
dei pupilli della Accademia In-
ternazionale Artiscena, artista
oramai impegnato da anni in
campo professionistico. Nella
serata di sabato la prima parte
dello spettacolo è interamente
dedicata ad altre opere e musi-
cal “grandi firme”, da “ Grease”
a “Rocky Horror Show”, pas-
sando per “La Bella e la Bestia”,
“La Sirenetta”, “Flashdance” e
“La carica dei 101”.

La tappa di sabato non è
l'unico lavoro del cartellone di
fine anno della Accademia Arti-
scena.

Il prologo è rappresentato
dalla serata domani, sempre
sul palco del Rossetti, dove è in
programma il “Concerto di

Danza”, la tradizionale passe-
rella che mette in primo piano
gli oltre 400 allievi che costitui-
scono la tavolozza di generi, sti-
li e livelli di formazione all'in-
terno della scuola di via Coro-
neo 15 diretta da Maria Bruna
Raimondi.

Ricco il cartellone. La serata

di domani, strutturata anche
essa in due tempi, attinge forte-
mente dal classico, si rivolge al
moderno (jazz, funky hip hop,
Graham Limon) ma pone l'ac-
cento pure sulla ricerca (musi-
cal theatre) e la tradizione, an-
che quella esotica, grazie ai la-
vori legati alla danza orientale

di matrice egiziana a al flamen-
co.

Tra le firme delle coreografie
in programma spicca quella di
Luigi Martelletta, docente della
Compagnia nazionale di Dan-
za diretta da Raffaele Paganini,
il punto di riferimento con cui
il centro triestino ha avviato da

anni alcuni importanti progetti
di formazione: «L'obiettivo di
Artinscena resta quello di unire
le varie discipline del balletto,
teatro e musical – ribadisce Rai-
mondi – il tutto in un progetto
organico che guarda alla forma-
zione completa come tappa im-
prescindibile per un confronto
con le dinamiche reali dello
spettacolo».

Alle due serate in program-
ma al Politeama Rossetti è nuo-
vamente abbinata l'iniziativa
promossa in collaborazione
con la sede Unicef di Trieste, in-
dirizzata alla raccolta fondi per
un progetto di riqualificazione
idrica nel Ciad. Entrambi gli
spettacoli avranno inizio alle
21, affidati alla conduzione di
Silvia Stern e Francesco Cardel-
la

Informazioni su show e corsi
(anche estivi) del centro telefo-
nando allo 040-636271, visitan-
do il sito www.artinscena.net o
scrivendo a info@artinscena.
net

SPETTACOLI »AL POLITEAMA ROSSETTI

Un momento di “Moulin Rouge” che Artinscena porterà sabato al Rossetti: sul palco gli allievi dell’Accademia e i ballerini professionisti della “Labor Kraft” (foto L’immagine di G. Mohor)

“Moulin Rouge”e galà di ballo
con i talenti di Artinscena

Sensibilizzare le aziende dei
settori della ristorazione, del
verde e della grafica sul tema
dell’inserimento lavorativo del-
le persone con disabilità, in
particolare intellettive, e svi-
luppare nuove esperienze di
inclusione socio-lavorativa. So-
no questi i due punti focali del
progetto “Cucinabilità”, ideato
dalla Cooperativa sociale Trie-
ste-Integrazione, a marchio
Anffas onlus, in collaborazione
con il Comune di Trieste e
giunto quest’anno alla terza
edizione, che si concluderà
con una cena a buffet al Centro
di formazione professionale
del sodalizio, in via Monte San
Gabriele 44, oggi dalle 19.

Un evento che sicuramente
replicherà il successo degli an-
ni precedenti (nella scorsa edi-
zione la cena si è svolta al Ca-
stello di San Giusto) e al quale
sono stati invitati oltre duecen-
to ospiti, tra cui i vertici della
Regione, di Provincia, Comu-
ne e Camera di Commercio di
Trieste, numerose aziende di
tutti i settori coinvolti dall’ini-
ziativa e ovviamente gli allievi
che vi hanno preso parte e le lo-
ro famiglie.

Il progetto “Cucinabilità”
prevede un preciso percorso
formativo articolato nel corso
dell’intero anno e seguito da
57 allievi del Cfp. Un’importan-
te iniziativa d’inclusione socia-
le sviluppata attraverso visite
didattiche nelle aziende ade-
renti, per conoscere caratteri-
stiche e peculiarità del merca-
to del lavoro locale, e stage du-
rante i quali gli allievi hanno
avuto la possibilità di affronta-
re la realtà lavorativa, gestendo
gli aspetti essenziali dell’incon-
tro con il lavoro, in riferimento
sia agli apprendimenti legati al
“saper fare” sia alle competen-
ze riferite al “saper essere”, ov-
vero a tutto ciò che concerne le
relazioni con gli altri, le caratte-
ristiche organizzative e i mo-
delli comportamentali all’in-
terno di uno specifico contesto
lavorativo.

«Il progetto è partito tre anni
fa grazie alla collaborazione tra
il Centro di formazione profes-
sionale il Comune di Trieste e
in particolare i titolari delle
aziende che avevano ospitato
allievi dei corsi di ristorazione -
ha dichiarato il presidente di
Trieste-Integrazione, Gianda-
rio Storace -. Da subito l’inizia-
tiva ha riscosso grande succes-
so e nel corso delle successive
edizioni è cresciuta sempre di
più. Progetti di questo tipo so-
no molto importanti perché
permettono, soprattutto in un
momento difficile per l’econo-
mia come quello attuale, di fa-
vorire concretamente l’inseri-
mento lavorativo delle perso-
ne disabili, sgretolando il muro
della diffidenza che spesso di-
sagio e pregiudizio innalzano».

Come nelle precedenti edi-
zioni “Cucinabilità” non ha
coinvolto solo gli allievi del cor-
so di ristorazione tenuto da Tri-
este-Integrazione, ma anche
quelli dei corsi di verde e agri-
turismo e grafica, che hanno
realizzato gli inviti e il materia-
le informativo.

DISABILI E LAVORO

“Cucinabilità”
chiude a tavola
il progetto
di integrazione

Il 16 giugno – Bloomsday, ap-
punto – è la data-simbolo in cui
in tutto il mondo gli studiosi e gli
appassionati lettori di Joyce cele-
brano il genio dello scrittore ir-
landese, perché è il giorno in cui
è ambientata l’azione del ro-
manzo Ulisse.

Per festeggiare la ricorrenza,
replicando la fortunata formula
dell’edizione 2010, il Servizio Bi-
bliotecario Urbano e l’Universi-
tà di Trieste, partner nella gestio-

ne del Museo Joyce Museum, in
collaborazione con l’Associazio-
ne Culturale DayDreaming
Project, presentano Bloomsday
2011 – Dalla torre di Stephen alla
stanza di Molly. Un'opportunità
per avvicinare la figura di James
Joyce attraverso l'interpretazio-
ne dell’artista novarese Paolo
Colombo che da anni porta
avanti un personale percorso di
ricerca artistica ispirata all’Ulis-
se di Joyce, che ha rivisitato e tra-

dotto in immagini in ben 111 te-
le di cui verrà offerta al pubblico
una scelta nelle sedi espositive
del Museo Joyce Museum (via
Madonna del Mare 13 – II piano)
e della Galleria MetroKubo di
via dei Capitelli, a pochi metri da
piazzetta Barbacan.

La prima esposizione verrà
inaugurata alla presenza dell’au-
tore alle 19 nella sede del Museo
Joyce. La seconda sarà aperta al-
le 19.30 alla Galleria Metrokubo.

All’inaugurazione interverran-
no anche Renzo S. Crivelli e Lau-
ra Pellaschiar dell’Università di
Trieste. Di seguito, sotto l’arco
di Riccardo il pubblico potrà as-
sistere alla rappresentazione tea-
trale “Dal bordello di Circe alla
coltre di Molly”, spettacolo con
gli attori Sergio Pancaldi, Wil-
liam Canciani e Christiana Viola
che ne cura anche la regia, e la
musica di Antonio Kozina e Mar-
co Steffè.

È “Bloomsday”, mostre e teatro celebrano Ulisse
Vernici stasera al Joyce Museum e alla galleria MetroKubo, piéce con musica sotto l’Arco di Riccardo

Un quadro di Colombo per Joyce
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